
Eau, sel, pois chiches fermentés, concentrés de légumes (pomme
de terre, oignon, carotte, tomate, champignons, airelles rouges),
huile de graines de tournesol, sarrasin fermenté, levure de bière,
levure de boulanger, arrow-root, graines de tournesol fermentées,
framboises, café moulu fermenté, épices.

FICHE TECHNIQUE PRODUIT

DEMI-GLACE CONCENTRÉE SHO

Le demi-glace végétale concentré SHO développe un profil aromatique puissant aux notes
carnées intenses, caractérisé par un umami prononcé et une complexité gustative
rappelant la réaction de Maillard. Cette base culinaire reproduit fidèlement la richesse et la
profondeur d'un demi-glace traditionnel longuement mijoté, avec une profondeur
aromatique puissante. Élaborée par fermentation d'ingrédients naturels, cette préparation
est exempte de tout additif, stabilisant, colorant ou arôme artificiel et allergènes

Polyvalente et constante
 Rehausse facilement sauces, braisages et réductions
 Complexité culinaire authentique
 Prête à cuisiner

Diluer 1:8 (pour un taux de sel de 1,6 %) ;
 Ajouter un épaississant selon votre préférence (par exemple
125 g de concentré pour 1 L d’eau + 30 g de farine, ou la
bouteille entière + 8 L d’eau + 250 g de farine).

MODE D’EMPLOI

INGRÉDIENTS

COOKSHO.COM

APPLICATIONS
CULINAIRES

Jus au vin rouge
 Sauce au poivre
 Sauce brune

DURÉE DE CONSERVATION

24 mois dans l’emballage d’origine scellé
et dans des conditions de stockage
idéales.

À conserver dans un endroit frais et sec
(idéalement à une température inférieure
à 25°C).

STOCKAGE



INFORMATIONS NUTRITIONNELLES (100 G)

Énergie (kcal) : 136 kcal
Énergie (kJ) : 569 kJ
Matières grasses : 4,4 g
dont acides gras saturés : 0,4 g
Glucides : 18,6 g
dont sucres : 12 g

COOKSHO.COM

FICHE TECHNIQUE PRODUIT
DEMI-GLACE CONCENTRÉE SHO

Fibres : 1,6 g
Protéines : 5,7 g
Sel : 11,5 g

PROPRIÉTÉS
ORGANOLEPTIQUES

SPÉCIFICATIONS PHYSICO-
CHIMIQUES

Aspect : liquide visqueux
Solubilité : soluble dans l’eau
Couleur : brun foncé

Brix : 47–49
pH : 4,1–4,2
Sel : 11–13%

EMBALLAGE

Bouteille – 1 kg

Carton : 6 bouteilles de 1 L
Dimensions du carton : 250 × 200 × 242 mm
Palette : 720 bouteilles = 120 cartons × 6 unités
6 couches de 20 cartons
Dimensions palette : 1200 × 1000 mm
Poids net : 930 kg
Hauteur : 1 614 mm

EAN carton :
EAN unité : 3770034845317
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FICHE TECHNIQUE PRODUIT
DEMI-GLACE CONCENTRÉE SHO

THE MEDITERRANEAN FOOD LAB (FRANCE)
15 Boulevard de Brosses
21000 Dijon

ALLERGÈNES

Allergènes présents dans le produit : aucun

Allergènes liés à un risque de contamination croisée provenant des
ingrédients et/ou du site de production : céréales contenant du
gluten, crustacés, œufs, poissons, arachides, soja, lait (y compris lactose),
fruits à coque, céleri, moutarde, graines de sésame, dioxyde de soufre et
sulfites, lupin, mollusques.

Ingrédients 100 % naturels
D’origine végétale / Végan
Sans OGM
Sans arômes artificiels ni naturels
Sans sucre ajouté
Sans additifs ni numéros E
Sans glutamate monosodique (MSG)

ALLÉGATIONS
PRODUIT

*Ce produit est fabriqué à partir de matières premières non OGM conformément aux directives CE 1829/2003 et 1830/2003 et ne nécessite
donc pas d’étiquetage OGM. Les matières premières utilisées pour ce produit fini sont conformes au Règlement 2023/915. Ce produit est
composé de matières premières naturelles, ce qui signifie que certains paramètres peuvent varier d’un lot à l’autre.
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