FICHE TECHNIQUE PRODUIT S HO
® SHO UMAMI BOOSTER

SHO UMAMI BOOSTER présente des notes élevées d'umami avec une texture en bouche
riche et une saveur agréable et persistante. Fermenté a partir d'ingrédients naturels
facilement reconnaissables, SHO UMAMI| BOOSTER ne contient ni additifs, ni stabilisants,
ni colorants, ni arbmes artificiels ou naturels. Il remplace facilement votre exhausteur
d'umami actuel pour offrir une profondeur de saveur compléte et une complexité
culinaire.

e Umami élevé, riche en kokumi, profond et complexe

e Notes de Maillard

e Propriétés naturelles de masquage pour les saveurs ameres,
végeétales et autres saveurs indésirables

e Permet de réduire le sel sans compromettre la complexité

APPLICATIONS ¢ Mayonnaise
CULINAIRES Legumes glaces

Marinades
Touches finales

24 mois dans I'emballage d'origine scellé A conserver dans un endroit frais et sec
et dans des conditions de stockage (idéalement a une température inférieure
idéales. a 25°C).

BY M
COOKSHO.COM El



FICHE TECHNIQUE PRODUIT S HO
® SHO UMAMI BOOSTER

e Bouteille 250 ml

Carton : 12 bouteilles de 250 ml
Palette : 1440 bouteilles

5 couches de 24 cartons

Poids net : 864 kg

EAN carton : 3770034845294
EAN unité : 3770034845287

Energie (kcal) : 109 kcal Fibres:132 g
Energie (kJ) : 458 kJ Protéines: 6,1 g
Matieres grasses: 0,29 Sel:15,7 g

dont acides gras saturés: 0,0 g
Glucides:209g
dont sucres:17,2 g

PROPRIETES Aspect : Concentré liquide

ORGANOLEPTIQUES (S:olublllt§:SqubIe d'ansleau
ouleur : Brun foncé

SPECIFICATIONS PHYSICO- Brix 57-59

CHIMIQUES PH 4.1-4.4

Salt 14-16%
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FICHE TECHNIQUE PRODUIT S HO
® SHO UMAMI BOOSTER

ALLERGENES

Allergénes présents dans le produit : aucun

Allergénes liés a un risque de contamination croisée provenant des
ingrédients et/ou du site de production : céréales contenant du gluten,
crustaceés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait (y compris lactose), fruits a coque,
céleri, moutarde, graines de sésame, dioxyde de soufre et sulfites, lupin,
mollusques.

*Ce produit est fabriqué & partir de matiéres premiéres sans OGM conformément aux directives CE 1829/2003 et 1830/2003 et ne
nécessite donc pas d'étiquetage OGM. Les matieres premiéres utilisées pour fabriquer ce produit fini sont conformes au reglement
2023/915. Ce produit est composé de matiéres premiéres naturelles, ce qui signifie que certains parameétres peuvent varier d'un lot &
I'autre.
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