
DURÉE DE CONSERVATION

24 mois dans l'emballage d'origine non
ouvert et dans des conditions de stockage
idéales.

Conserver au frais et au sec <20°C. Après
ouverture, conserver au réfrigérateur.

STOCKAGE

Eau, ferments (eau, pois-chiches, sarrasin, sel, café), sel, levure
cuite, légumes concentrés (oignon, carotte, pomme de terre),
arrow-root.

FICHE TECHNIQUE PRODUIT

SHO FOND BRUN CONCENTRÉ

 Avec sa saveur riche, ses notes prononcées d'umami, de Maillard et de braisage, le Fond
brun concentré SHO est idéal pour toutes les recettes à base de bouillon de boeuf ou de
veau, afin d'intensifier le goût sans compromis sur la qualité. Il restitue le goût typique des
plats à base de viande longuement mijotés.

Végétal - adapté à tous régimes 
Clean label: sans additifs, stabilisants, colorants ni arômes
artificiels ou naturels
Multi usage : Sauces, marinades, glaçages. 
Qualité constante à grande échelle 
S'utilise facilement à la place de votre bouillon actuel
Économique à l’usage 

Pour fond : diluer 1:20 pour une teneur en sel de 0,8 % (ex. 70 g
de concentré pour 1 l d'eau ou bouteille entière + 20 l d'eau)
Ou utiliser non dilué pour affiner

RECOMMANDATION
DE DOSAGE

INGRÉDIENTS

COOKSHO.COM

EXEMPLES D'UTILISATION Ragoûts : Boeuf Bourguignon
Sauce : Jus au vin rouge
Soupes : Soupe à l'oignon
Marinades

945 ML (1.1 KG)
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VALEURS NUTRITIONNELLES (100G) 

Énergie (kJ) : 375 kJ
Énergie (kcal) : 90 kcal
Matières grasses : 0,30 g
Dont
Acides gras saturés : 0,06 g
Acides gras mono-insaturés : 0,00 g
Acides gras polyinsaturés : 0,00 g

COOKSHO.COM

Glucides : 16,40 g
Dont sucres : 10,50 g
Fibres alimentaires : 1,38 g
Protéines : 5,10 g
Sel : 15,05 g

PROPRIÉTÉS
ORGANOLEPTIQUES

SPÉCIFICATIONS PHYSIQUES ET
CHIMIQUES

Aspect : Concentré liquide
Solubilité : Soluble dans l'eau
Couleur : Brun foncé

Brix 40-45
pH 4,5-4,7
Sel 14-15 %

 CONDITIONNEMENT

Carton : 6 bouteilles de 945 ml
Dimensions du carton : 215 x 215 x 245 mm
Palette : 720 bouteilles = 120 cartons x 6
unites
Dimensions : 1200 x 1000 mm
Poids total de la palette : 930 kg

Bouteille multicouche
PP/EVOH/PP - 945 ml (1.1 KG)

Bidon PEHD - 4,8 L (6 KG)

Palette : 105 bidons
3 couches de 35 bidons
Dimensions : 1200 x 1000 mm
Poids total de la palette : 710 kg
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ALLERGÈNES 

COOKSHO.COM

100 % ingrédients naturels
Végétal / Végan / Certifié V-Label
Sans OGM
Sans arômes artificiels ou naturels
Sans sucres ajoutés
Sans additifs ni numéros E
Sans glutamate monosodique (MSG)

ALLÉGATIONS PRODUIT

THE MEDITERRANEAN FOOD LAB (FRANCE)
15 Boulevard de Brosses
21000 Dijon

PARAMÈTRES
MICROBIOLOGIQUES

Flore totale : Max. 500 000 UFC/g
Bacillus cereus : Max. 100 000 UFC/g
Levures, moisissures : Max. 500 UFC/g
Salmonella spp. : Non détecté dans 25 g

SHO  FOND BRUN CONCENTRÉ

 

FICHE TECHNIQUE PRODUIT

Allergènes présents dans le produit : aucun

Allergènes liés à une contamination croisée potentielle par les ingrédients et/ou le site
de production : Céréales contenant du gluten, Crustacés, Œufs, Poissons, Arachides, Soja,
Lait (y compris lactose), Fruits à coque, Céleri, Moutarde, Graines de sésame, Dioxyde de
soufre et sulfites, Lupin, Mollusques.
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